\cie Atelier

Douceurs et Autres @ourmandises




am | rateur

Mignardises salées. 2.00€ piece
Mini Eclairs, saumon fumé, truite fumée, Granny smith ~ 3.50€ piéce
Macarons au foie gras 2.50 € piece

Kougelhopf salé env.7504. 20.00€




2.00¢€ la piece

3.95€ la piéce



mm les Pans Surprises

4/6 personnes 57€
8/10 personnes 67¢€
12/15 personnes 77€
Pain aux noix

Magret de canard beurre d’orange
Saumon fumé mariné Beurre Citron
Pesto de roquette,Coppa

Créeme Curry, Emmenthal, radis roses

Fromage au Noix, Concombre



Marbreé cake vanille/chocolat.

Citron Pavot Cake au citron pavot.

Orange Praliné Cake a I'orange praliné Amande noisette.

Chocolat-Pécan. Cake chocolat, amandes et noix de Pécan.

15/20/25€

15/20/25€

17/23/28€

17/23/28€



mm les Tartes ou Tartelettes  590€/personne

Tarte citron vert et basilic Pate sablée aux amandes, créme citron vert

basilic.

Tarte verveine melon Pate Sucrée, Créme d’amande, créme Verveine, billes

de melon.

Tarte fraise Pate sablée Créme Amande, Créme Mascarpone vanille, fraises.

Tarte framboise Péate sablée Créme Amande, Créme vanille, framboises.

Tarte Orange Pate Sucrée, Creme Amande, Crémeux a L'orange.



B 650€/ personne

Calypso Dacquoise Amande coco, Ananas rotis, Crémeux choco- banane, Mousse
Exotique.

Elégance Dacquoise Noisettes, Croustillant Praliné, Mousse au chocolat 66%.

Victoria Pain de génes pistache, crémeux Ananas, Mousse Caraibes

Paris Brest Pate a choux Mousseline pralin avec éclats de noisettes caramélisées

Gianduja Yuzu Biscuit chocolat Streussel noisette, Compotée Orange Yuzu,
Crémeux Yuzu, Bavaroise Gianduja.

Tendresse Biscuit Tonka, Streussel amande, Caramel pécan- vanille, Crémeux
Vanille, Mousse Diplomate, Vanille Tonka.

Fraisier Génoise, Creme Mousseline Vanille, fraises fraiches.
Framboisier Génoise, Mousse Framboises, framboises Fraiches.

Coco citron vert Dacquoise Coco, Compotée Framboise, Mousse citron vert.




mmm |es Macarons assortis

CO'H:YB"Z\ 2.00€ piéce

TEE Mignardises suorees assorties.

Plateau. 2.00¢€ piéce
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67370 Stutzheim
Téléphone 07 70 730 730

www.secrets-atelier.com

Pour toute commande, prévenir minimum 72 h a l'avance
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